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But: Mobilisation européenne pour sauvegarder
et améliorer la vitalité économique et viticole
des vignobles inscrits a 'UNESCO
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Vignobles européens inscrits ./-\
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LES PARTENAIRES, 10 vignobles UNESCO

Alto Douro, Portugal

Wachau, Autriche

Cinque Terre, ltalie

Vallée du Haut-Rhin moyen, Allemagne
Lavaux, Suisse

Tokaj, Hongrie

Montalcino, Italie

Neusiedlersee, Autriche

Val de Loire, France

lle de Pico, Portugal (Acores)



Tokaj
Partenaire ViTour Landscape




Pays: Hongrie

Région: Nord-est de la Hongrie. « Tokaj » est le nom de la ville et
« Tokaji » le nom de la région d’Appellation d’Origine Contrélée.
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Inscription a ’'UNESCO en 2002




Tokaj se décrit comme un réseau complexe de vignobles,
de fermes, de villages, de petites villes...Et un labyrinthe
historique de caves a vin!
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Criteres d’inscription:

La région du vin de Tokaj est le reflet d’une tradition viticole unique, existant
depuis au moins mille ans et qui est, a ce jour, restée intacte.

L'intégralité du paysage culturel de la région viticole de Tokaj, comprenant les
vignobles ainsi que des établissements humains installés de longue date,
illustre de maniere vivante la forme particuliere d’occupation traditionnelle
du sol gu’il représente.



Un peu d’histoire sur le vignoble de Tokaj

Apres les deux guerres mondiales: longue période de collectivisation
(communisme) =2 les vins de qualité sont remplacés par des produits
ordinaires, les grands domaines sont nationalisés

Renaissance du vin de Tokaj dans les années 1990. Renaissance
également du patrimoine, vignes replantées sur les terrains en friche,

restauration du bati dans un soucis d’authenticité.

LUAszu est toujours resté un embleme du vin Hongrois.



Tokaj Renaissance

Association créée en 1995

Pour la protection et Ia
promotion de la renommée
des vins de Tokaj et de son
terroir dans le monde

Créée sous I'impulsion des
grands groupes mais
également petits domaines
et exploitations familiales

Une devise: la qualité
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Les principaux cépages
FURMINT (blanc): le plus répandu. Environ 60% . Se préte bien a la pourriture noble (AzsQ).
HARSLEVELU (blanc): environ 35% .

LE MUSCAT JAUNE: environ 5% .



Les vins
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Des vins secs

Les vins Aszu




ulier = vendanges tardives:
tés aux vins blancs de base et

 hongrois)
126 litres de vin de base
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En dégustation:

Tokaji Aszu 2008
5 Puttonyos




Merci de votre
attention




